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STARTER

Truffle Mac n’ Cheese Balls
Spicy mayo pickled apple slaw

or
Grilled Pear Salad

Green Pear. Feta. Pomegranate. Crispy Shallots.
Lemon Vinaigrette. Bacon bits

MAIN COURSE

Braised Beef Parpadelle
Mushrooms, Spinach, Goat cheese,
Caramelized onions
or

Hot Honey Fried Chicken
Crispy polenta Triangles,
Stewed Chard (collard green style)

DESSERT

Gingerbread Cake
Grilled Peach torched meringue, salted caramel
or

Fruit Shortbread Tart
Shortbread. Vanilla Bean custard.
Fresh Fruit Glazed

ENTREES

Boules de macaroni au fromage a la truffe
Salade de pommes marinées a la mayo épicée

ou

Salade de poires grillées
Poire verte. Féta. Grenade. Echalotes croquantes.
Vinaigrette au citron. Morceaux de bacon

PLATS PRINCIPAUX

Papardelles au boeuf braisé
Champignons, épinards, fromage de chevre,
oignons caramélisés

ou

Poulet frit au miel chaud
Triangles de polenta croustillants,
Bettes a carde a Létuvée (a grandes feuilles)

DESSERT

Gateau au pain d'épices
Meringue de péche grillée au chalumeau, caramel salé
ou

Tarte sablée aux fruits
Sablé. Créme patissiére a la gousse de vanille.
Glacage aux fruits frais



