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STARTER ENTREES
Shrimp Bruschetta Crostini Crostinis a la bruschetta aux crevettes
Grilled shrimp toasted crostini, topped with fresh tomato, Crostinis garnis de crevettes grillées, de tomates fraiches et
basil,and a drizzle of balsamic glaze de basilic arrosés d’un filet de glacage balsamique
or ou
Roasted Red Pepper and Feta Dip Trempette aux poivrons rouges rotis et a la féta
Smooth feta and roasted red peppers served with naan Féta onctueuse et poivrons rouges rotis servis avec pain
and corn chips naan et croustilles de mais
MAIN COURSE PLATS PRINCIPAUX
Seafood Fettuccine Fettucines aux fruits de mer
Shrimp, scallops, mussels, lobster, peppers and onions in a Crevettes, pétoncles, moules, homard, poivrons et oignons
creamy garlic sauce with fettucine noodles dans une sauce crémeuse a lail sur fettucines
or ou
Herb Roasted Chicken Supreme Supréme de poulet réti aux herbes avec jus
with a Lemon Thyme Jus au thym et au citron
Chicken supreme roasted with garlic, rosemary and thyme, Supréme de poulet réti a lail,au romarin et au thym, servi
served with garlic mashed potatoes and seasonal vegetables, avec une purée de pommes de terre a lail et des légumes de
finished with a lemon thyme jus saison et nappé d'un jus au thym et au citron
DESSERT DESSERT
Chocolate Créeme with Sea Salt Créme au chocolat et sel de mer
Velvety chocolate custard finished with a Créme patissiere au chocolat veloutée saupoudrée
touch of sea salt d’une pincée de sel de mer
or ou
Lemon Cream Custard Créme patissiére au citron
Smooth lemon cream with fresh berry topping Créme onctueuse au citron garnie de petits fruits frais
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